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NOVYEES DANS LA VERDURE

OU HYPERURBAINES, CERNEES PAR LES PAVES
OU PRENANT DES FAUX AIRS DE PLAGE,

LES TERRASSES ONT LE POUVOIR INNE

DE REDONNER INSTANTANEMENT

LE SOURIRE AUX PARISIENS. LA REDACTION
DU «FIGAROSCOPE » A EXTRAIT

DE SES TABLETTES CELLES QUI FERONT

DATE CETTE SAISON. PRENEZ PLACE!

PARR ALICE BOSIO, COLETTE MONSAT,
EMMANUEL RUBIN ET HUGO DE SAINT PHALLE

La plus « Paris-Pafaya»
BAMBOU

CARTE : 35-55 €.

23, rue des Jetineurs (ll),
Tel.: 01 4028 98 30. Tlj.

LA TERRASSE. Moins une terrasse qu’une cour
jusqu’alors insoupconnée et réinventée dans
I'idée d’une jungle croisant le parisien a I'exoti-
que, s'amusant de lumieres perchées, de bam-
bous, de sofas assoupis et de mobilier d’entre
comptoirs et colonies. Selon les instants de la
journée (et des petites foules qui s’y pressent), la
parenthése oscille entre 1'aprés-midi enchanté et
les petites frimes de summer party.

LASSIETTE. Le b. a.-ba d’une cuisine thaie en
posture citadine, facile, docile, un jour en paresse,
I"autre moins, honorable & supporter un public et
des appétits en disposition farniente (curry, pad
thai, soupe tom kha gai...).

PLEIN SOLEIL. Les jours de pluie, de gris, le re-
fuge d'un joli bar ef les entrailles d"un sous-sol en
forme de speakeasy.

ZOME D'OMBRE. Le service (et les nourritures)
a humeur variable, comme parfois la météo esti-
vale.
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Le Mob Hotel,
4-6, rue Gambefta,
Saint-Cuen (93).

nie
Mabilion (Ve).

LE FISARD

MATESSE. VIBCENT BOGOT/LE

BRING

Tous droits réservés a I'éditeur > FLOTTES?2 5712441500524



aSCOPEC

Périodicité : Hebdomadaire

Date : 24 MAI 17

Page de l'article : p.8-11
Journaliste Alice Bosio /
Colette Monsat / Emmanuel
Rubin / Hugo de Saint Phalle

La plus « hors les murs »
MOB HOTEL

CARTE: 20-40 €.
4-6, rue Gambetta, Saint-Ouen (93).,
Tel.: 01 4700 70 70.Tij.

LA TERRASSE. Enclave hipster dans un
quartier a sociologie variable, le nouvel hotel de
Cyril Aouizerate campe non loin des marchés
Serperte et Paul-Bert, hauts lieux de la chine
chic ¢t branchée. Derriere une facade de brique
digne d’une fabrique écossaise er une porte zen
monumentale planguant 1'enirée avec malice,
le cofondateur des Mama Shelter a installé son
« motel urbain » et sa grande terrasse. Tables
de histrot, chaises en rotin et parasols ¥ regoi-
vent midi er soir, tandis que "apéro se vit plus
fort juste a coteé, dans la grande cour pavée.
L'ASSIETTE. « Pizza, pizza, pizza », c'¢st in
dique sur lesite.. Et ¢a cuit dans le massif four 3
bois bombe, piece maitresse de la cuisine, en
partie ouverte sur la gigantesque salle de res-
taurant. Bon point pour la Baba (houmous,
courgettes, aubergines, roquette) tandis que e
rest¢ de la carte worldise a wut-va: salade
nigoise revisirée, avee tranches de thon fagon
tataki, chou-fleur entier grillé au four (godré
en mieus chez Mizgnon dans le 1Ve), chirashi
saumon quinoa riz noir ¢t épeautre...

PLEIN SOLEIL. L!énergie du licu.

ZONE D'OMBRE. Le bruit en salle,

Tous droits réservés a I'éditeur

La plus «\Valse de Viennes
CAFE OTTO AU BAL

CARTE: 20-30 €.
6, impasse de la Défense (XVIIlE),
Tél.: 01 44 70 75 51. Tij sf lun. et mat.

LA TERRASSE. Petit plaisir trés parisien que
de s'engouffrer dans I'impasse de la Défense,
rue de secours en forme d'escale paisible el
presgue verte, en retrait de la trés bruyante
avenue de Clichy. La, un square, celui des
Deux-Nethes. Et quelques tables, une dizaine,
celles du Café Otto, le nouveau pop-up de
Peco-Peco au BAL, espave d'exposition multi
culturel, Ephémére sans 'étre puisque le bail
est de trois ans.

LASSIETTE. Aprés avoir dupliqué le concept
de brochettes nipponnes de si petite maison
mere, nichée du coté de SoPi, Benjamin Perrier
adécidé de tout changer. Et veiei donc en cuisi-
ne Lisa Machian, Autrichienne de son état, qui
donne dans la tapas d'humeur aux accents
viennois: poulet frit et mayonnaise aux graines
de courge, Liptauer (eréme fromagére aux épi-
ces) bien relevé... mais pas gue, comme le prou-
ve le bel accord terre-mer entre truite de Banka
fumde, coppa séchée et berterave,

PLEIN SOLEIL. D'excellents vins nature. Le
trés complet « Frithsticek » (petit déjeuner) du
dimanche en mode brunch (16 €).

ZONE D'OMBRE. Pour l'instant, rien du tout!
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La plus «Dolce Vitas
MARCELLO

CARTE: 30-60 €.
8, rue Mabillen (VI#). Tij.
Tel.: 01 43 26 52 26.

LA TERRASSE. Non pas sous le niveau de la
mer mais légérement sous celui de la rue
Mabillon, une terrasse en contre-plongee
de 70 couverts, sur une petite place pavée
comme onen trouverait dans un village ita-
lien, Le style germanopratin en plus (store
blane créme du plus bel effet, immeuble
pierre de taille en guise d’hote) et le marcheé
Saint-Germain en voisin,

LASSIETTE. Aprés avoir réinventé le maki
non loin de B, rue du Sabet, 1"équipe du
Blueberry transalpine ici avee goit, Petites
tapas de comptoir tels la friture d'éperlans,
les arancini siciliens (boules de riz panées et
frites) en déclinaison ou les petits tramezzini
(triangles de pain de mie plutdt bien remplis
de thon menthe et lamelles d'artichaut par
exemple) v cdtoient les pites el raviolis mai-
son, les assiettes de charcuterie ou autres
burgers fagon focaccia,

PLEIN SOLEIL. Le service, trés au point
malgré le rush.

ZONE D'OMBRE. Les prix assez robustes,
notamment a cause des accompagnements,
a régler en sus.
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Lo plus ’

«Aux Champs-Elysées...»
FLORA DANICA,

LA MAISON DU DANEMARK

MENUS: 29,50-38 €,
142, av. des Champs-Elysées (V).

Tél.: 01 56 59 17 40. 7l sf. dim. de 13ha 19h. : . Chumw-é(!‘:?lizs

LA TERRASSE. Classique parmi les classiques
de "avenue, I'enseigne revient, ces beaux jours,
apres toilettage complet. Reste que si, dedans,
la salle s'est retrouvéie une fraicheur toute scan-
dinave, vécu du dehors, rien de singulier hors
I'emplacement stratégique et cette énergie dans
I'esprit des grands cafés.

LASSIETTE. N'y cherchez pas la signature
du nouveau chef, issu de "avant-garde culi
naire nordique (cela se passe, 4 I'érage, au Co-
penhague), En terrasse, celui-ci s"applique
gentiment i assurer les classiques du cru - ha-
rengs, tartines smorrebrod et fameux saiimon
4 I'unifatéral, inventé ici méme, du coté des
anndées 1970 et pour autant totjours de saison.
PLEIN SOLEIL. Uopportunité des petits
déjeuners.

ZONE D'OMBRE. La tarification glaciale 3 1a
carte, les desserts parisiano-centrés,

La plus ¢«people
CAFE CREME

FORMULE: 11 € {plat du jour + calé).
CARTE: 15-30 €.

4, rue Dupetit-Thouars (llI).

Tél.: 01 42 72 04 06. Tlj. Pos de réservation.

LA TERRASSE. Ouvert il y a dix ans par
Cathy Closier (qui s'est illustrée depuis dans
les voisins Season et Café de la Poste), ce must
du Marais a falt peau neuve en débur d'année,
pour afficher un décor lumineux et dans 1'air
du temps. Son imparable terrasse au calme,
avec vue surle Carreau du Temple et les
grands arbres de la rue, accugille une quaran-
taine de couverts sur des tables de bistror et
des chaises tressées couleur créme. La chan-
teuse Camelia Jordana est une habitude,
L'ASSIETTE. Revue aussi, par le chef de
Season, elle a conservé un excellent burger-
frites, mais propose aussi des salades malignes
(Caesar, végétarienne), des tacos avec tortilla
maison (boeuf, poulet, porc ou veggie), des
planches charcut-fromages (honnétes) et des
desserts US (brownie, banana bread).

PLEIM SOLEIL. Le service conrinu de 8h 2
2h (derniére commande 4 23 h 30), avec petit
déj toute la journée (milesli, ceufs).

ZONE D'OMBRE. L4 gaufre servie froide.

FMT BOISOT/AE AISARD, OSCAR HALMANMSIEVEGRAF EF D

WINC
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de |o Batallle-
de-Stalingrod (XIXe).

La plus «secret
bien gardé»
SCOTTA!

CARTE: env. 25€,
11 bis, rue de Cotte (Xll¢).
Tel.: 01 462801 65, TIj.

LA TERRASSE. Le restaurant 4 fondues et
raclettes, tenu par un fromager du marche
d"Aligre, a laissé place depuis quelques mois
2 cette pizzeria ouverte par I'équipe de Lucky
Luciano (X¢). 5i intérieur est agréable aussi,
avec son papier peint jungle et ses suspen-
sions industrielles, son atout charme est sans
conteste le patio. Une adorable oasis fleurie
avec mobilier de jardin, totalement anachrao-
nique dans le quartier et délicieuse, le soir.

L'ASSIETTE. Outre quelques plats-produits
(burrata des Pouilles, San Daniele affiné
18 mois), I carte s'articule autour d'un beau
choix de pizzas blanches el classiques (Re-
gina, Calzpne, Margherita...), généreuses et
bien réalisées (empattement de fermentation

de 4 jours minimum}.

PLEIN SOLEIL. Le service vif et complice, la
creme briilée au Nutella pour les incorrigibles

addicts (7€),

ZOME D'OMBRE. Les standards de 1a Botte,

uniquement.

Tous droits réservés a I'éditeur
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La plus «cuisine de rue»
LE GRAND MARCHE
STALINGRAD

CARTE: 10-40 €.

6-8, place de la Bataille-de-Stalingrad (XIX=).
Terrasse du mar. au ven. de 16ha 22h
etlew-e.de14ha22h.

LA TERRASSE. La Rotonde Stalingrad ¢han-
ge de blase el propose, enfin, tne offre gour-
mande i 1a hauteur du liew, Avec ses 300 places
réparties sur des tables d'hite berlinoises,
planquées dans des gloriettes de jardin ou en-
core sur des palettes colorées, on jouit jci de
I'une des plus chouettes terrasses de Paris.
Sans compter la vue sur le bassin de la Villette
et e batiment de 'ancien mur des Fermiers
généraux imaging par Claude Ledoux.
LASSIETTE. Au choix, les savoureux kebabs
gourmets au poulet zaatar, boeufl au piment
doux et halloumi grillé de Zarma (1X¢) ou les
pizzas corses (honnétes mais un peu chéres)
de la Trattoria, nouvelle table sise a 1'inté-
rieur, par le ¢réateur de Lo Zio. Corses tou
jours, les glaces du talentueux Pierre Gero-
nimi sont annoncées courant juin.

PLEIM SOLEIL. Les ¢vénements (marchés de
créateurs, yoga, brunchs) organisés sur place.
ZOME D'OMBRE. Les hoissons servies dans
des gobelets en plastigue, la playlist commerciale.

J’ FLOTTES2 5712441500524
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La plus «nouveau Senfiers
CAMINITO

CARTE: 35-40 €.
46, rue de Cléry (Ife).
Tél.: 09 73 22 60 74. Tlj sfdim,

LA TERRASSE. Dans ce quartier en passe de
virer nouvelle coqueluche des tribus qui sor
tent, un bistrot parigot-argentin sympathique
4 se dedoubler de quelques tables sous parasol,
installées aux petits pavés pi¢tonniers d'une
placerte d'angle. Au déjeuner, gare aux embar-
ras motorisés environnants mais, au diner, re-
tour au calme et a un cool farniente urbain.
L'ASSIETTE. Uneargentine eanaille et popu
laire qui liche empanadas, provolone grillé,
ceviche el classiques pi¢ces de beeul tra
vaillées fagon asado, bref, des nourritures do-
clles au eiel ouvert, A suivre dans les pro-
chains jours, Uarrivée possible de Jeremy
Moscovici, ex-« Top Chef », pour personnali-
ser un peu |'affaire.

PLEIN SOLEIL. Les facons argentins, la
belle humeur de Ia «hora feliz»,

ZONE D'OMBRE. Les prix «brutos» et su-
restimés des viandes i la carte. Misez sur la
rythmique tapas !

Tous droits réservés a I'éditeur

La plus «sur le gril»
TAURUS

MENUS : 0 25 et 30 €.

CARTE : env, 45-55 €.

&, place du Maréchal-Juin (XVile).

Tél.: 01 45 74 71 42, TIj f, dim. (din.).

LA TERRASSE. Flanquée sur I'une des fa-
cettes les plus diserétes de |a place du Maré-
chal-Juin, une petite dizaine de tables a la-
quelle s'ijouite une baie coulissante,
opportune a faire courant d'air, Le périmétre
étant ce qu'il est (et donc copieusement
motorisé), préférer, pour ce steakhouse, les
soirées aux déjeuners sauce Klaxon.
LASSIETTE. Portée sur la chose carnassié-
re, avec quelques sérieuses pitces de beeuf
(galicienties) osant la haute maturité (plus
de 21 jours) et la portion large. Clest évi-
demment e principe de barbecue urbain
qu'il convient d'accompagner, le reste de la
carte la jouant plus élaboré sans vraiment
convainere,

PLEIN SOLEIL. Les rables nappées, petite
attention désormais rare en extérienr,
ZOME D'OMBRE. L'ambiance, pour 1'heure,
encore trop éteinte.

O, SERAGTIEN SCHHARNDYLE FISARD

TEAN-CHTRSTOPHE MARRMARASLE FIGA

Page 7/10

La plus «En marche s
DIVELLEC

MENUS : 49-90 €,
CARTE: entra 60 ot 100 €.
18, rue Fabert (VII=).

Tel.; 01 4551 91 96.T).

LA TERRASSE. Relancé par Mathieu Pa-
caud, i I'automne dernier, le nouveau Divel-
lec sort, ces jours-ci, sa carte maitresse dans
"inedit de cette terrasse, rare parmi les rares
A ajuster le plein ciel, plein vert de 'esplana

de des Invalides. Au diapason: une mise en
table ample et ¢légante.

L'ASSIETTE. Un chic ultramarin, mélange
de classique et de eréatif, qui, dix petits mois
aprés la reprise, gagne en sirete, Tant qu'a
jouer la mer en plein air, autant miser sur les
poissons grillés dans leur plus simple appa

reil (turbotin sauvage sauce béarnaise, sole
de petit bateau meuniére, bar de ligne en
crofite de sel et huile dagrumes..).

PLEIN SOLEIL. Le brunch sur mesure
(65 €, le week-end).

ZONE D'OMBRE. Pour I'heure, sincére-
ment, rien A redire & certe terrasse mondaine
hars, bien shr, les jours de pluie,

J’ FLOTTES?2 5712441500524
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Taurus,

&, pltice
du Murécnup In SPECIALITES
P PARIS 1*- 202 RIVOLI

N ’ Un cadre reposant et charmant !
- o A larrivée des beaux Jours,
. venez découvrir la terrasse
de notre restaurant pour vos
110 déjeuners, diners et brunchs
ensoleiliés en famille ou
entre amis au coeur de Paris.
2 Profitez de moments de
détente & l'abri du bruit et des regards au bar de
I'hotel, disposant lui aussl de sa terrasse privée.
Découvrez nos offres et formules :

apartir de 17€ tous les jours de 12h00

a22h30.

22€ (entrée et plat du Jour) ou 30€ (entrée, plat et
dessert du jour).

sous forme de buffet les samedis a 31€ et
les dimanches a 41€.
www.saintjomesalbany.com

I i y.com
6, rue du 29 juillet - 014458 4340

PARIS 1 LASSAGGIO

Le style parisien a la chaleur et 'esprit italien

Le restaurant [Assaggio de
I'hiitel Castille 5 situé dans
la tres chic Rue Camben au
coeur du ler arrondissement,
est le lieu ideéal pour profiter
% d'unmoment gourmand.

La nouvelle carte du
restaurant, signee par le Chef etoilé Itallen Ugo
Alciati. vous transpartera dans la pure tradition de la
région Piemont dont il est originaire.

Le patio extérieur et sa fontaine vous accueille pour
les dejeuners et diners mais egalement pour une
pause meritée autour d'un cocktail. Venez vivre un
moment comme au temps de la Dolce Vita!

Le + : Sur présentation de ce programme; une
coupe de Champagne sera offerte.
lassagglo@costifle.com - www.castille.com
Hétel Castille

33-37,rue Cambon-0144 58 4567
PARIS 8 LA TABLE DU HUIT

Oasis de fraicheur dans un décor
couleur « Veuve Clicquat »

s Deécouvrez un lleu inattendu
en plein coeur de Paris, a 2
pas du Grand Palals. La Table

-~

auseindeLaMaisonChamps

| Elysées, vous ouvrent les
- portes d'un univers subtil,

teinte d'humour et de poesie. Cette table inventive,
genéreuse et raffinee, évolue au gré des salsons,
Sur la terrasse verdoyante s'est Instalié cet eté le
potager « Veuve Cheguot » avec une ambiance cosy
et intimiste, idéale en soirée.. Surprise au diner en
mentionnant le code Figaroscope tout I'éte |
Le +: Brunch le dimanche. Service voiturier.

Divellec, e www.lamaisonchampset

18, rue Fabert (VIie). =S lehuit@lomaisenc.com
- ; 8rue Jean Goujon - 014074 64 94/95

Four tous rennsignemants contectox Eloise ou 01 42 3337 33

com
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Ci-contre,

Le Basllic,

2, rue Casimir-
Perler (Vile),

Ci-dessous,
Greenhouse,

22, rue Crespin-
du-Gast (Xle).

Lar plus végetale

LE BASILIC

CARTE: 50-70 €,
2, rue Casimir-Perier (Vi)
Tél.: 01 44 18 94 64. T},

LA TERRASSE. C'est I'une des valeurs siires
de cet arrondissement au charme discret que
cette brasserie cossue des années 1940, dont 1a
terrasse, sur une place fraiche et arborée, n'a
potr vis-a-vis que Ia basilique Sainte-Clotilde,
Fauteuils confortables, nappages blancs, voitu-
res prohibées: une jolie parenthése urbaine,
LASSIETTE. Un jeune chef est venu, il y a
quelques mois, reveiller une culsine qui «teuf-
teufait» un pen dans ses habitudes et ses plats
cultes, comme I'indébowlonnable gigot a la
voiture. Cap désormais vers la simplicité chic
aveg une carfe qui met "accent sur les beaux
produits (foie gras maison, chutney de man
gue; burrata crémeuse, lomates de couletrs;
thon & la plancha, légumes thais, coriandre...).
PLEIN SOLEIL. Le mix des générations, le
service courtois el le cadre, évidemment.
ZOME D'OMBRE. Les prix musclés.

FRANCOIS BOUCHON/ LE RGARD, DR

Lal plus «apéro»

CHEZ JOSEPHINE

FORMULE : 16 € (d&j.), 26 € (brunch).
CARTE: 15- 30 €.

6, ploce du Marché-Sainte-Catherine (IV2),
Tel.: 01 427716 26.Tij.

Chez Joséphine,
6, place du Marchié-

LA TERRASSE. Des lustres que 1"on atten- Sainte-Catherine (IVe),

dait une table digne de ce nom pour profiter
du charme de cette place piétonne, pavée el
arborée du quartier Saint-Paul. Pari reussi
pour cette cantine menge par les jeunes hom- 47, qual Charles-
mes du sympathique Uptown (XVII=)? A en Pasqua, Levallols-
croire la foule de jeunes qui prennent d’assaut
les 70 couverts de la terrasse au mobilier broc
savamment dépareillé, entre Formica et
chaises d'ecolier, il semblerait que ouf.
LASSIETTE. Si I'on se fie 2 1'assiette, on
s'avolie nettement moins convaineus, Des ta
pas gourmandes mais grossiéres (monkey
bread mozza et pesto pataud, buddha bowl
sec, farce légumes et pain perdu grassouil
lette), plus propices i éponger les boissons
qu'a régaler les convives. A noter toutefois,
des tarifs raisonnables.

PLEIN SOLEIL. 'happy hour.

ZONE D'OMBRE. Lassiette décevante,

g L
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La plus enature urbaine»
GREENHOUSE

CARTE: 15-30 €.
22, rua Crespin-du-Gost (Xi=), Tel.: 09.80 48 79 47.
Tij sf dim., et lun,

LA TERRASSE. Nouveau cap pour Kristin
Frederick, fondatrice du Camion qui Fume. Ce
repaire qui fut son antre a4 sandwichs US
(Fredeie’s Deli) a laissé place & une table
100 % nature. Une quinzaine de couverts ex-
térieurs vous attendent, sur une paisible pla-
cette, & ['orée de minipotagers urbains, ol la
Californienne a planté en bio herbes, salade,
fraises, radis et autres fleurs comestibles.
LASSIETTE. De saison, saine et tournée vers
les légumes, elle n'oublie pas d'étre: gour-
mande, sans lésiner sur les épices et les
condiments: gyozas végétariens, tempura vé-
getale, arepas a I'avocat grille et tacos i parta-
ger, savoureuse assiette de quinoa garnie de
houmous fumé, carotte rotie et oeuf mollet,
soba au poireau, kale et tataki de boeuf...
PLEIM SOLEIL. La belle carte des boissons
(vins nature, bieres artisanales, citronnade et
thé glace maison), I"accueil chaleureux.
ZONE D'OMBRE, Le choix de desserts
limité,

La plus «Tous en Seine»
POLPO

MENU : 19,50 € (d&].).
CARTE : 28,50-46 €.

47, qual Charles-Pasqua, Levallois-Perrel (92),
Tel.: 01 41 34 32 86. Tj.

LA TERRASSE. Amarrée i quelques brasses du
pont de Levallois et de I'ile de 1a Jarte, cette giga-
péniche mouille entre premiére et deuxiémes
couronne, face a la berge de Seine coté Courbe-
vole, Seeniquement, ce n'est pas tout a fait la
Croisette, mais ¢a fonctionne plutdt trés bien
dans le registre dépayvsement urbain. La terrasse
occupe fa partie la phis proche de I'eau er §"aviére
encore plus agréable quand le temps permet a
1"équipe de lever la biche transparente qui proté-
@e les tables du vent. Bt a Pintérieur, c'est aussi
apréable, grace au frais décor de Laura Gonzalez
(Schmuck, Bus Palladium) tour en bois clair,
cheminées design suspendues et plantes verles,
LASSIETTE. On ne vient pas spécialement
pour elle, mais elle ne s'en sort pas trop mal
dans son positionnement de « brasserie sea-
food» : moules chorizo-piquillos, plateau
d'huitres Saint-Vaast, tartare de thon i la ¢o-
riandre, couteaux i la plancha, poulpe en per-
sillade et, pour les viandards, tartare, carpac-
cio ou escalope de veau milanaise.

PLEIN SOLEIL. Un cité cosy malgré les
volumes impressionnants,

ZOMNE D'OMBRE. La carte dés vins trés plan-
plan.

Tous droits réservés a I'éditeur

PPUAIE - RFORMA TN

SPECIALITES

PARIS 16°- CAFE DE LHOMME
Une histoire culturelle, un décor architectural
et une vue imprenable sur a Tour Eiffel

Situe au coeur du 0 arondissement. dans [un des
quartiers es pl blematiques de la capitale, au-dessus

des fontaines du Trocadere et face 3 la Tour Eiffel te Cafe
de MHomme bengficie dun emplacement et dun cadre
exceptionnels. A la fois origingle et traditonnelle. loffre
culinaire du Cafe de 'Homme met 3 (onneur les prodults
du teroir frangals et explore les nouvelles tendances

! des cing - avec passion et

creativité.
le +: Le Cafe de I'Homme invite |2 Chef brésilienne Morena
Leite a interpréter sa- culsine aux cotés du Chef du
restaurant l'espace d'un éte (du 15 ma 2u 15 septembre).
Une cuisine de partage et en mouvement car efie changera
chague mois.

WL

cofedelhomme.com
17, Place du Trocadéro - 0144 0530 15

LE GRAND BISTRO

Laissez-vous seduire par e Grand Bistro d o r r PARIS dont
la décoration signeée Pierre Canot vous accuelie dans lesprit
relaxant ' une malson de famille ol tout est dans la simplicite.
la générosite, ke sourine et b gentilesse. Nos 4 adresses
parisiennes proposent le fameux menu Signature 44€ tout
comgris. Un rapport quaite prix imbattable pour vos rendez-
vous of affaires. fétes de famille et repas de tous les jours.

Grace & des refations priviégiées aver ses producteurs,
Garry Dorr, achéte les meilleurs produits frafs en direct, sans
mhermedire pour ensﬂe Ies u.isner mn% maisan. Un

S I
SAVDIr=faine pour legq en

2016, Vioici b secret pour servir ades prix trés accessisies fole
gras malson, histres Grand Cru " Fine de Claire David Herve
W2 du Turbatin ala plancha, du fiet de boeuf Chiteau et des
vins de Georges Duboelf ou Paul Mas:
PENSEZ A LA FETE DES MERES LE 28 MA! : UN MENU
SPECIAL POUR CETTE OCCASION 59€ TOUT INCLUS

Menu Signature 44€ Tout Compris:

Aperitif, Entrée, Plat, Dessert, Vin, Café.

Menu déjeuner Express 25€ Hors Boisson :
Entrée, Plat et cafe plaisir

Ouvert 71/7, Terrasse d'été, Fruits de Mer,
Privatisation, Service voiturier - wwwilegrandbistro.fr
Grand Bistro Breteuil 7™

3, ploce de Breteuil - 0145 67 07 27

Grand Bistro Muette 16°™

10, chaussée de la Muette - 014503 14 84
Grand Bistro 17°™

108, v de Villiers - 0147 633277

Grand Bistro Maillot 17°™=

275, bl Pereire - 014574 3332

Pous comtactes El 0142333733

PUBLHINFCAMATION

SPECIALITES
mnls 6" HUGUETTE BISTRO DE Lﬁ MER

"‘“ y Qi Huguette.:eslavamboutun
|‘* }‘ .‘- i’t 11 style te vie, une certaine idee
oy

de [ restauration, un decor et

ume dlientele se mélent en un
1 toutharmonkeus.
| Un fiew oi fon se retrouve a
toute hewre : pour Je cafe et
la I.aﬂne pour le déjeuner professionnet ou informel sur la
terrasse chauffée ou la fable dhote, pour ke pelit verre entre
copines au bar, ou encore pour ke diner entre amis, ou i fait bon
de refire le monde: Convivial et deficieus, joyeux etintime, de
laleggrete et de b galete, un esprit du Cap Fermet oud Etretal
rue the Seine.
Hug; Cest tout caet bien dautres ¢t
Il ne mangue que la mer et encore .. elle vient jusqua nous
avecses fruits demer. ses ceviches, son Fish and Chips etson
enrgie.
fe » 2 1 Bistro the vilage aussh Huguette est ouvert de 800 &
2h00 durmatin,

81Ruede Seine-0143250028

PARIS 15 CORSO BALARD
Mmmmmhmmm
Cinquitsme du nom, Corso nlest
pas & son preméer coup dessa!
La brassefie tallenne vous
accuelle chague jour dans
un cadre design exclusif. Un
melange des codes du bistro
- s A contemporain et traditionnel
5!5"2 Robert Stadler, A larrivée des bealx jours, le liey
mrrhestre par une équipe joyese, vous ivite a prendre place
sUr 53 lermasse ensoleliee. Pour y déguster un cale, bolre
un verre ou tout simplement savourer une culsine italienne
5|mp||:nulefaltnmﬂeestmrPréparéabasedemltsﬁab
selecti dans differentes regions d'itake,
laisse-vous voyager a deux pas de 'agitation Parisienne.
e+ : Service continu tous les jours de Bh a minuit.
Brunchie samedi et dimanche
WWW.corsoparns.fr
56, rue Balard - 0145 54 90 90

PARIS 15° CHEZ MARIE-EDITH
Un air de pri phane chez Marje-Edith,

Devenus ne adresse
incontournalde, comment e
pas succomber au charme et 3
l'ambiance chalewreuse presgue
 famiiale de celte befle maison
La saizon des asperges se préte
. = 3 la découverte de cette bonne
table, sans oublier lps bles : les abats (rogr
de vea, tite de veau, joue de boeuf, ris de vesu, croustiant
de pled de pore. duo de foke gras..), les polssons : (daurade,
bar, dos de morue, saumon. homard_.), ks viandes : {filst de
beeuf, carre dagneau, magret de canard, confit de canard,
souris d'agneau, pigeon roti au land..). et pour compigter notre
benhewr, les desserts au godt denfance | (ceuf a la nelge,
feisantine te poire. manmuise au chocolal, chaud froid de
pomme au whisky, tarte tatin..),
On revient de cette escapade gourmande le coeur leger et le
sourire U [evres, on en redemande !
le+: Adeguster alintérieur mals aussi sous ke solel (3 facade
5/ i ) it -
On vous je necommiande vivement |
Menu carte & 29€ et 32€
Métro Combronne ou Motte-Picquet

34, rueduLaos-0145 664460

Pous tous renseignements contncter Elolee na 01 42333733
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